关于举办广外外校
“第一届厨艺大赛”的通知
各位教职工：
对国家来说，职业技能是衡量一个国家生产力水平的一个重要尺度，进而上升到综合国力的高度；对学校来说，教职工的职业技能关系到学校教育、教学、服务的水平，进而影响到学校的声誉和发展。

继上学期校工会举行教师“三笔字竞赛”之后，本学期校工会、总务处将联合举办广外外校“第一届厨艺大赛”，以此推动我校学生、教工食堂职工们的厨艺技能水平，提高我校饭堂饮食质量，培养一批业务过硬，手艺高超的烹饪能手，从而更好的为老师和同学服务。具体安排如下： 
一、本次大赛的类别、参赛人员
１、大赛类别：

（１）主食类竞赛
（２）烹饪类竞赛
２、参赛人员：

（１）主食类竞赛——各级点心师、有厨师证的厨工、自愿报名参赛的我校其他（非食堂）教职工
（２）烹饪类竞赛——各级厨师、有厨师证的厨工、自愿报名参赛的我校其他（非食堂）教职工
二、大赛赛程、时间

１、大赛赛程——本次比赛分为初赛和决赛两个阶段

（１）初赛阶段：
· 指定参赛人员——所有二级厨师以上必须参赛

· 自由报名参赛——有厨师证的厨工；愿意参赛的我校非食堂员工。
· 初赛评委——由学生六名（学生会推荐）、中小学生活部各二名生活老师（生活总管是其中之一）、教师十名（以邮件报名取前十位），初赛评委共二十名。

· 在实际操作评比后，评委会初选出10位厨师、六位点心师进入决赛
· ４月３０日前初赛结束

（２）决赛阶段：由十位厨师、六位点心师按主食类和烹饪类分类比赛。５月２０日前结束
三、评委及评比标准

１、关于评委的构成

（１）评委构成的四大原则——公平、公开、透明、全面

（２）为了体现四大原则，本次评委由以下几部分人组成

· 初赛评委（见前）

· 决赛评委——中小学每年级组各推荐一人（由各年级主任负责推选），共１２人教师。分别担纲主食类评委和烹饪类评委。
（３）校工会、总务处为本次大赛的组织者和策划者，负责统筹、安排大赛的评委评审工作
２、评分标准

（１）实行打分制。对每个师傅所做的菜肴、点心进行尝试后分别打分，各评委各项总分相加后的平均分为参赛者的最终得分。
（２）各评委打分，以“卫生、营养、色、香、味、型、新颖”七项标准分类打分。
四、奖励办法
１、设一、二、三等奖
２、颁发获奖证书并给予一定的物质奖励
３、作为技术等级评审标准之一

　　　　　　　　　　　　校工会、总务处

　　　　　　　　　　　２００７、４、２０

