关于举办广外外校
“第三届厨艺大赛”的通知
各位教职工：
饭堂职工的厨艺直接关系到服务于师生饮食的水平。本学期为了使健康饮食、特色饮食深入人心，吃出营养、吃出健康，总务处、校工会、校团委、学生会将联合举办以“展精彩厨艺、品中华美食”为主题的广外外校第三届厨艺大赛。 具体安排如下： 
一、大赛时间：

2011年11月29日晚6：30——9:30 

二、大赛地点：
学生第二饭堂

三、大赛类别：

１、主食类竞赛

２、烹饪类竞赛

四、参赛人员：

１、主食类竞赛——点心班员工、自愿报名参赛的我校其他（非食堂）教职工。

２、烹饪类竞赛——中厨班员工、自愿报名参赛的我校其他（非食堂）教职工。
五、大赛内容：

（一）、主食类：

在规定时间内作出一道特色主食。

（二）、烹饪类：

在规定时间内做 “规定菜”和“特色菜” 。

1、规定菜：暂时保密。
2、特色菜：选手自己选择最为拿手的菜。 

规定菜和特色菜加起来时间控制在30分钟之内。

六、评分： 

1、评委组成：每个工会小组选派一个评委——代表全校教职工；团委、学生会选派学生评委若干——代表全校学生（由杨亮负责，并组织统计、汇总）。
2、评分标准是色、香、味、形各占25%的比例（详见评分细则）。 

七、大赛流程： 

1、报名时间、方式：

截止到2011-11-21日17:00前，凡有意参加本届大赛的选手，饭堂员工到各自班长处填报名表报名；饭堂以外的参赛选手直接到饭堂主管杨强利处报名。杨主管电话：13535430540。 

2、比赛场地的布置，饭堂办公室负责。 

3、入场秩序，饭堂工会组织。（包括嘉宾、参赛选手、工作人员） 

4、主持人介绍嘉宾并邀请嘉宾讲话，宣读比赛规则及奖项设置等问题。 

5、比赛分组进行，场内互动，讲解员对参赛选手参赛作品的原料介绍、并讲解此菜的做法有何讲究，菜的营养价值、特色等等。 
6、每组参赛作品摆出来后，电视台及摄影爱好者先拍照；接着评委和嘉宾品尝、评分；最后现场观众品尝。 

7、团委、学生会统计分数，汇总给总务，择日宣布比赛结果。

8、观众退场。

9、清理场地。
10、比赛结果统计出来后，择日颁奖。

八、奖项设置： 

1、个人奖项：

点心组、中厨组各设一等奖两名（奖励标准每人500元），二等奖五名（奖励标准每人300元）、三等奖八名（奖励标准每人200元）。 
2、团体奖项：

（1）、将点心组分成两个组：点心一组由学生一饭堂早、晚班组成；点心二组由学生二饭堂早晚班、教工点心班组成。

将中厨组分成两个组：中厨一组由学生一饭堂中厨班组成；中厨二组由学生二饭堂中厨班、教工中厨班组成。

（2）、将参赛选手个人得分累积，算出点心一组、点心二组、中厨一组、中厨二组各自小组的团体总分，对点心组团体第一名的小组、中厨组团体第一名的小组颁发团体奖。标准为每个获奖小组参赛成员每人200元。
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